


Lo decimos con tanta naturalidad y en tan variadas ocasiones. Somos el pais donde el “Pura Vida" es nuestra forma
de saludar, de despedimos, de expresar que todo va bien, de calificar a alguien simpético y hasta de agradecer. Yo
también lo he usado como muletilla pero fue hasta hace un tiempo, con la visita de un extranjero, que me puse a
pensar en esa frase, cuando me expresé: "Ya entendilo que es su Pura Vida. Sélo viviéndolo lo puedes entender.
Es la vida pura lo que experimentas con esta naturaleza virgen, rodeado de escenarios exdticos, conviviendo con
|a calidez de los ticos y sintiendo todo lo que aqui te permites sentir”.

Y entonces senti un compromiso, una responsabilidad de plasmar esa filosofia de vida que se experimenta en mi
pais en un ment en donde todo plato y bebida incluya al menos un ingrediente local, nacido en nuestros suelos
o logrado por las manos de nuestra gente. Un menu que exponga los mejores sabores de esta Costa tan Rica y que
refleje el orgullo que siento por mis raices. Porque nada me puede llenar de mayor satisfaccion que poner mi
conocimiento y el de mi equipo al servicio de mi patria y de su gente, para -ojala- contribuir a llevar un paso més
alld a nuestra gastronomia y a exponer el valor de nuestros ingredientes y técnicas culinarias.

Al' mismo tiempo, cada idea que verdn en este menu va colmada de gratitud hacia los que nos han permitido
Ilegar hasta aqui'y también hacia los momentos y personas que me han servido de inspiracion. Para ellos, que me
transmiten su “jPura Vida!" cada dia, mi enorme carifio convertido en alguno de estos platillos o postres.

Gracias por venir a conocernos. iPura Vida!

GLUTEN  LIBRE DE
FRIENDLY  LACTEOS

Los platos identificados con cada simbolo son cocinados con ingredientes aptos para cada caso, pero en una cocina donde se preparan otros alimentos,
puede existir contaminacion cruzada o trazas.
Los impuestos de IVA y servicio estan incluidos en los precios de todo el mend.
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100% NATURALES —
Pedilos con aztcar, sustituto o sin aztcar.
“Elegi tu favorito: ¢2.300 %
N Cas
;

Fresa pifia
% Guanabana CLASICOS: \
Limén hierbabuena MOJITO ¢3.700
Meldn MOJITO DE FRESA 3.900
Mora y albahaca MARGARITA ¢3.900
Pifia albahaca MOSCOW MULE ¢4.500
Fresa, limon y sandia MOSCOW MULE FRESA 4.900
Reshaladera en leche APEROL SPRITZ 74.900
Crema artesanal en leche CUBA LIBRE: ron con coca ¢4.900
Agua de sapo
ORIGINALES:
-Extra batido en leche de vaca: @500 SANGRIA KAHLI de vino tinto. 3.900
-Extra batido en leche de almendra: ~ ¢£700 SANGRIA BUEN DiA de vino blanco con mango y frutas mixtas. %3.900
LITRO DE SANGRIA TINTA O BLANCA. 14.000
MARGARITA DE NARANJILLA receta original de Kahli. 3.900
gﬁ%g%‘ﬁ ar 71.800 GUARO E'SAPO. Cacique y agua de sapo. 72.900
MONTEVERDE. Pulpa de cas, hierbabuena y cacique. ¢2.900
Coca Cola Zero
Gi Al
coda ¢ GIN TONICS:; | o " .
Vaso Michelad 500 BOTANICOS: elegi entre enebro, cardamomo o hibisco. 4.500
aso Wichelado ¢ ESPECIADOS: elegi entre albahaca, romero, hierba buena o menta. %4.500
E ERI A CITRICOS: elegi entre limén o naranja. 4500
TE FRIO CON LIMON ¢1.800 FRUTOS ROJOS: fresa, ardndanos, mora y cranberry. @4.500
MARACUYA: ginebra con compota de maracuy4 hecha en Kahli. 4.500
MORPHO: ginebra, almibar de flor Morpho y naranja. @4.900

Cerveza Imperial o Pilsen: ¢1.900 ,

Imperial regular, light, Silver y Ultra. shotde vodka - Smimoff -~ ¢2.500
Cerveza Bavaria: Shot de ron - Flor de Cafia 7 afios @2.900

Gold.Li 'ht Master's Editi 2,500 Shot de Tequila - Jarana @2.900
Cerveza(l)-le}ntle%(er; Dr:sﬁgrs tion. 23000 Shot whisky - Old Parr o Black Label {5.600
Cerveza Corona ¢2.500
Vaso michelado @500

M@’ i i/ \/
Copa de vino tinto @3.900
Copa de vino blanco @3.900
Copa de mimosa con espumante y frutos rojos @2.500
(Mimosas disponibles Gnicamente sabados y domingos) Limoncello ¢3000
Baileys #3.500

PREGUNTA POR LAS BOTELLAS DE VINO DISPONIBLES.



CAF E%@

CLASICOS
N
AMERICANO CAPPUCCINO LATTE
Pequefio: ¢£1.700 Pequefio: ¢£1.900 Pequefio: ¢£1.900
Grande:  ¢£2.300 Grande:  ¢£2.500 Grande:  ¢£2.500
IRLANDES (whisky, café, leche, sirope de crema irlandesa) ¢2.900
MOKA (Espresso, chocolate y leche) ¢2.900
KAHLI DE SABOR @3.000

(espresso, leche y espuma, y sirope con sabor a: avellanas, menta,
crema irlandesa, caramelo, amaretto o vainilla)

ESPRESSOS
SIMPLE 1 onza @1.500
DOPPIO 2 onzas @2.000
AFFOGATO (sobre helado de vainilla) @2.000
CORTADO (con leche) @1.600
MACCHIATO (con espuma de leche) @1.600
ORIGINAL
COOKIES AND CREAM ¢3.500

Café caliente con chocolate Hersheys Cookies and Cream, espresso,
leche condensada y chantilly.

1dL[
METODOS DE INFUSION.

Café de especialidad que te preparamos al momento. Elegi la variedad de café y
el método de infusién que mejor resalte sus sabores. Nuestros baristas te

asesoraran.
METODOS DE INFUSION:
PRENSA CHEMEX
FRANCESA
n B
AEROPRESS VANDOLA KALITA

1 taza: ¢¢2.800 2 tazas: ¢3.900

VARIEDADES DE CAFE: pregunté por las disponibles segiin temporada.

CAFESfg

iARMATU CAFE FRIO!
La base incluye café, helado, leche, chantilly y hielo. Adiciona de 1a 3
opciones a elegwentre
- Chocolate.
- Dulce de leche.
- Siropes: caramelo, vainilla, amaretto, crema Irlandesa, avellanas o menta.
- Galletas Oreo.
- Chocolate blanco.
- Leche condensada.

- Canela.

- Ron o Baileys. i
COFFEE ICED LATTE CLASICO ¢2.500
COFFEE ICED LATTE SABORIZADO @2.900

Aelegir entre: caramelo, vainilla, amaretto, crema irlandesa, avellanas o menta.

Tk G __

Extra de leche ¢¢500

ROIBOS CHAI: Rooibos, pimienta negra, semillas de cardamomo, canela, clavo y

anis.
SALTED CARAMEL: Rooibos, trozos de caramelo, trocitos de almendras,

Bedaatos crocantes de avellana %/ sal perla.
r

ALACIO ROYAL: Trozos de

rosellas y flor de Jamaica. o
ORA BORA: Trozos de manzana, papaya, frambuesa, fresas, pasas de corintio,

bayas de satco, grosella negra, flor de Jamaica, flor de girasol y flor de anciano

azul. Sespuede servir frio.
ROIBOS TROPICAL: Rooibos, rodajas de toronja, trozos de guayaba, céscara de

limén y naranja, flores de anciano blancas y rooibos organico.

Se puede servir frio.

esas, frambuesas, ardndanos, vallas, papaya,

FRIOS: )
CHOCOLATE FRIO #1.900
MILKSHAKES de vainilla o chocolate. @3.900
CALIENTES:
CHOCOLATE con marshmallows. @2.100
TE
Infusiones de té Bigelow. @2.000
Infusiones de té Bigelow en leche. ¢2.300
AGUA DULCE en agua o en leche. @1.600



“COSTA RICAEN MI BOCA"

Tartar de pejibaye, palmito y aguacate con mayonesa

cremosa casera acompafiado con chips de plétano verde.

¢5500 @ ()@

“LA CURIOSIDAD ANTOJO AL GATO"

Esferas Kahli de platano maduro con queso
mozzarella, empanizadas con panko y
acompafadas con mayonesa de tapa dulce.

¢3.900 ()



"CARIBBEAN CHEESE" “TURNO DE TiA MARILU"

Mozzarella fresca frita con miel de tapa dulce, jengibre y limén, y galleta La creadora de los mejores picadillos en toda Alajuela.
salada de jengibre. Croquetas de picadillo de papa con carne mechada acompafiadas de tocineta,
¢6.900 mayonesa de culantro y de chipotle.

- ¢4.200

"CARINO DE MAMA" “iPATI HAY!" “AL QUE QUIERE CALDO...MUCHAS TAZAS"
Crema de ayote: un clasico de Kahli acompafado Mini patis: reposteria salada rellena de carne molida Nuestra cldsica crema de tomate acompaiiada
de pancito con topping de chipotle y culantro. sazonada con chile panamefio y curry. Acompafiados de pancito con topping de chipotle y culantro.
¢4.900 con salsa caribefia de la casa. ¢4.900
¢4.500

“SE HIZO LA RUSA" “ANTOJO DE EMBARAZO"

Los espafioles le llaman a esto ensaladilla rusa pero nosotros Ceviche frito con deliciosos trozos de corvina marinados en limén, empanizados y cocidos,
quisimos llenarla de mucho sabor tico. Aguacate relleno de servidos con cebolla morada, mango, chile dulce, culantro y mucho limén.

ensaladilla fria de papa, vegetales y attin, con chips de remolacha. Acompafiado con crujientes patacones.

¢4.900 ¢7.900



“LA ALEGRIA DE DON FER"

Mi suegro ama este risotto de hongos con espejo
de salsa napolitana y pancito artesanal.

Pollo ¢10.900
Camarones ¢13.900

“COSTA VERDE"

Nuestros suelos estan llenos de este color y de él nacen una
inmensa variedad de vegetales y hierbas que incluimos en esta
creacion original: arroz cremoso de culantro y albahaca con mix
de quesos. Proteina a la parrilla a elegir, y mermelada de
remolacha acompafada de hongos salteados con chile morrén.

Churrasco 300g ¢12.500
Rib eye 300g ¢13.900
Salmén 200g ¢12.900

“TICO-CHAUFA"

Una creacion que recuerda al siempre delicioso arroz chaufa
peruano pero fusionado con nuestro sello tropical: arroz frito
con vegetales acompafiado de proteina a la plancha a elegir,
con chutney de mango, panamefio y culantro picado.
Acompafiado de ensalada de berros chinos y mix de
lechugas con aderezo de culantro.

Pollo  ¢8.500

Corvina ¢9.900



“iSAN VITO LINDO!" “MAGIAY PASTA"

Esta regidn ubicada en el sur del pais ha recibi.do aunagran comunidad italian_a Fettuccini con pollo, hongos y espinacas, acompafiado de pancito con trozos
que enriquece nuestra gastronomia. Spaguetti a la marinera: camarones, almejas, de hongos frescos salteados. Elegi entre salsa bechamel o de tomate.
mejillones, calamares y jaiba, a elegir entre salsa blanca o salsa de tomate. Hacelo vegetariano (%) cambiando el pollo por vegetales.

¢10.900 ¢9.900

“LA SONRISA DE NONNA PUPI" “MESA LLENA CON LOS NONNOS"

Gnocchis con dtio de cremas (tomate y ayote), trozos Los domingos los abuelos de mi esposo, sus hijos y nietos honraban la cultura
de tocineta tostada, crujiente de parmesano y hojas de italiana de sus raices. Pasta fresca hecha en casa: Raviolis rellenos de queso
culantro. Un plato en honor a nuestra abuelita italiana. mozzarella, ricota y turrialba, acompafiados de hongos blancos y porcini, salsa
¢8.900 aurora y daditos de queso turrialba a la plancha.

¢9.500



“EN RUTA A SAN CARLOS"

Carne de res a la parrilla, enyucado de queso, frijoles molidos,
mermelada de tomate y ensalada con aderezo de culantro.
El viaje que mi papa hace todas las semanas.

Churrasco 300g ¢12.500
Rib eye 300g ¢13.900 \
Lomito 300g ¢16.900 \ )

&y @ “MAR Y TIERRA"

Lo mejor de ambos mundos. Carne de res a elegir,
con camarones cremosos servidos en plato de hierro
caliente, con esfera Kahli de platano maduro,
vegetales de temporada y papas rostizadas.

Rib Eye 200g  ¢15.500
Lomito 200g  ¢16.900

"MEMO LIMONENSE" @) ()

A mi hermano mayor le dedico esta version deconstruida del
chifrijo pero con sabores caribefios. Cerdo lentamente cocido,
rice and beans, puré de aguacate, pico de gallo de tomate
y mango. ¢9.900



“CAMARONES KAHLIPSO"

Camarones empanizados con coco acompafados de
patacones, frijoles molidos, salsa caribefia,

mousse de palmito y albahaca, y coco dulce.

¢10.900

“MAREA DE EMOCIONES”

Salmén a la mantequilla de hierbas acompafiado de
spaguetti cremoso y chips de remolacha.
¢12.900

“CHALUPAS MARINAS"

) . 8
Dos chalupas de tortilla palmeada frita con ; f . -\\
cubos de salmén fresco y camarones salteados, " Sl

lechuga, aguacate, mango, pepino, cebollitas crispy,
ajonjoli'y aderezado con salsa soya de mango.

¢10.900 ()



“MI QUERIDO LEON CORTES"

Filet de pollo en una salsa cremosa de aguacates cultivados en la zona de
Dota, acompafiado de un enyucado de queso y confit de tomate cherry.

¢10.900

“COMO NO HABRIA DE CANTARTE MI PUERTO VIEJO"

Pollo caribefio con pldtano maduro, salsa caribefia y ensalada
criolla. Pedilo también con camarones o corvina.
(Picante leve).

Pollo caribefio ¢9.900
Camarones ¢11.900
Corvina ¢12.900

@O

“POZOL DE DONA GLENDA"
Mi suegra es famosa por este pozol de pollo con maiz cascado y culantro, con aguacate
y chips de tortilla. Amor en cada bocado.

¢8.500



“PASEO EN FAMILIA"

Amuchos no les pudo faltar los huevos duros,
|as papitas y mas en un paseo al que recuerda
esta ensalada. Lomito con lechuga, radicchio,
fresas, nueces, huevo duro, trozos de papas
salteadas y vinagreta de balsdmico.

Rib Eye ¢9.500

Lomito ¢11.500

“LA ESPECIALIDAD DE TiO CONEJO"

Ensalada de la huerta: lechuga, mousse de pejibaye,
palmito, chile morrén, guacamole, pollo a la plancha,
chips de tortilla, con aderezo de coco y panamefio.
(Picante leve).

¢8.500



“ANTOJOS DE RICHARDINNI"

Hamburguesa de pulled pork con queso frito Turrialba, puré de aguacate, repollo morado y cebollitas crispy.
Te la servimos bafiada con nuestra original salsa de quesos mixtos por aparte. Acompafiada de papas fritas sazonadas.

¢9.500

"BRISA DE MANZANILLO": "ME LA MEREZCO": =" N “LASUIZA DETURRIALBA":
HAMBURGUESA CARIBENS HAMBURGUESA KAHLI ' HAMBURGUESA SUIZA

“"BRISA DE MANZANILLO"

Hamburguesa caribefia: filet de pollo en salsa caribefia, ensalada de repollo con mayonesa de panamefio, queso mozzarella y trozos de coco dulce
servidos dentro de nuestro delicioso pan artesanal. Acompafiada de papas fritas sazonadas. ¢8.900

“ME LA MEREZCO" SALIDGD
Hamburguesa Kahli: torta con carne Angus rellena de queso mozzarella, cebolla caramelizada al vino y balsémico, lechuga, /_\

tomate, queso palmito y aderezo de la casa. Todo dentro de nuestro fresco pan artesanal y acompafada de
papas fritas sazonadas.  ¢8.900

“LA SUIZA DE TURRIALBA" k/i’gi
Hamburguesa Suiza: torta con carne Angus, queso Turrialba frito, mayonesa de ajo, tocineta, cebollas y hongos salteados 2

. ~ . 44 05,
al vino, dentro de nuestro suave pan artesanal acompafiada de papas fritas sazonadas. ¢8.900 izs



"ZAPOTEANDO"

Un cldsico en las fiestas de fin de afio, con nuestro toque personal.
Vigordn de chicharrén de panzada hecho en Kahli, con croqueta de yuca,
ensalada de mango verde rallado y repollo morado, tomate cherry,
limén en gajos y aderezo de culantro.

¢8.900 @ ()

“ELKEYLOR DE LOS TACOS"

Tacos Kahli: chicharrén en tortillas palmeadas con costra de queso
mozzarella, culantro, cebolla morada encurtida, aguacate y fondo de olla
de carne en un solo plato. jImbatible!

¢8.900

“LA FAVORITA DETHOMPSON"

Quesadilla de pati: una creacién 100% original que fusiona
el relleno clasico del pati limonense con frijoles y queso mozzarella.
Acompafiada de salsa caribefia y ensalada criolla.
¢7.900



“25 DE JULIO"

Crema de horchata glaseada servida sobre base

de mani con leche condensada cocinada.
Oi E V@ ¢4.500 '

“PARAVOS QUERIDA LILLY"

Inspirado en mi amiga Lilly g.e.p.d.

Queque Raffaello: bizcocho con almendras humedecido con leche de coco, relleno y cubierto de
lustre con pedacitos de chocolate blanco y coco. Una creacion original llena de carifio y recuerdos.
¢4.900

“PARA ESTO VOY AL GIMNASIO"

Domo de pie de limén.
¢3.900

"ARENAL MAGICO” “AMOR A PRIMERA VISTA"

Volcan de chocolate: queque de chocolate caliente con lava de Pie de pecanas calientito, acompafiado de helado
chocolate por dentro, recordando a nuestro imponente volcan de vainilla.

Arenal. Acompafado de brownie con muselina, nuez y ¢4.500

helado de vainilla.
¢4.500




“MI PORCION DE VITAMINA C" “QUEQUE MACARENA"

Queque de zanahoria con nueces caramelizadas. De color rosado, con colochitos, alegre y de sabor a Churchill. Todo lo que le encanta y caracteriza a mi amada
¢4.200 sobrinita. Torta himeda de Churchill rellena de muselina de Churchill, con barquillos caseros y cajeta de leche
pinito. Acompafado de shot de leche pinito y leche condensada.
¢4.900

a0

“TORTA CHILENA" “;QUIEN SOY YO PARA NEGARME?"

Nollsabermcs)llssp%recﬂrtljgsle dlcer|1 Sc?ilclen?] Si tﬁlcc?];noLIa r<]:ono}[crem0i r;lo ﬁs Lén FOCSP?G tr?]((iilcrl]onzl degsr]e ] Nuestra receta original Kahli de queque de chocolate
Eabsi’e?tz gon c?mntill g:rsfh:colat(:es (t)sr?onaes cts:rosuEZcﬁoiseﬁ ne eastrg eastglzfa AR RIS ligeramente humedecido, releno con leche condensada
u y yu uestrap ' cocinada y lustre casero original de chocolate.

$3.900 ¢4.500
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“21 DE DICIEMBRE" “iNO PUEDO DECIDIRME!"

Queque Naty: una versién moderna de nuestro postre mega Una trilogia de nuestros postres mds populares en una versién
popularinspirado en mi hermana, te presentamos esta deliciosa mas pequeda para que podas disfrutarlos todos: queque Naty,
combinacidn de tres leches y cheesecake de maracuya. queque de chocolate y queque de zanahoria.

¢4.900 ¢7.900

o) &




DISPONIBLES DE 3PM A 5:30PM

OPCIONES

“CAFETEANDO CON LOS MIOS” ¢6.500
Trio de bocadillos:
- Arrollado con crema de palmito.
- Croissant con tocineta y chile morrén.
- Quiche de crema de tomate con queso
turrialba y queso mozzarella.

"SANDWICH PURA VIDA" ¢5.900

Sandwich de carne mechada, mayonesa de culantro, frijoles molidos,
lechuga, tomate y queso turrialba frito.

“LA FRANCIA... DE SIQUIRRES" ¢5.500

Pollo a la plancha, mayonesa de ajo, queso mozzarella y cebolla
caramelizada. Todo aplastado y doradito con mantequilla.

“QUESO PALMEADO" ¢4.600
iTortilla con muuuuuuucho queso!

“FIESTATIPICA" ¢4.200
Chorreada dulce.

“MANOS DE ABUELITA" ¢4.000

Piononos: empanaditas de platano maduro
con frijoles molidos y queso. (2 unidades)

"CAFETEANDO CON LOS Mi0S":
TRIO DE BOCADILLOS.

MENU DE

~
L 4

U/l/.

En salsa pomodoroy queso.  ¢£5.500

Acompafiados de papas. @5.500

Acompafiada de papas. ¢5.500




