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“RICITOS DE ORO" \

Bowl de avena dulce con canela'yvanilla, y 4 toppings a elegir entre'arandanos, fresas, cranbeﬁ--.l
pasas, banano, nueces, manzana deshidratada, higos deshidratados y pina deshidratada.

¢3.900

"FIESTATIPICA”

Chorreada: Una delicia dulce tipica
costarricense hecha a.base desmaiz.
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'MANO?DEM | "QUESO PALMEADO"

ononos: Empanaditas de platano maduro rellenas con iTortilla con mucho mucho queso! Acompaiiada

molido y queso, acompaiadas de natilla ¢4.600 }"*T 3
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“MANANA POCHADA"

" Huevos benedictinos con pan artesana

b, .
UNO DE INSTAGR

holandesa y jamén de pavo, servidos sobre - Tri-Toast: 3 tostadas con guacamole, tomate cherry, cebolla caramelizada, hongos y huevo pochado.
una cama de lechuga con balsamico. ¢5.500 ¢6.700
“DESAYUNO DE CAMPEONES" “PADEZCO DE HAMBRE"
Tortilla de desayuno: Gallo pinto, huevo al gusto, pldtano maduro y natilla, Flat bread en pan artesanal, cubierto con queso mozzarella,
todo servido sobre nuestra deliciosa tortilla alinada. . fajitas de pollo salteadas con cebolla, chile dulce y tomate.
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“AMOR A LA MEXICANA" “PINTO ROLL"

Huevos rancheros: 2 huevos fritos sobre tortillas tostadas con Rollitos de gallo pinto, huevo revuelto, platano maduro y queso, envuelto en tortilla de trigo,
frijoles molidos y queso frito, bafiados en salsa ranchera. acompafiado con pico de gallo, y a elegir entre

Acompafiados de puré de aguacate y pico de gallo.

Pigante muy leve).
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DULCES
“OBRA DE ARTE"

Pancakes de rollo deganela'tonsresting de queso crema y nueces ca
¢4.900 . rakPs
- ol
L A

- Orden de gallo pinto:
- Tocineta:

- Hashbrowns:

- Queso frito:

- Queso Turrialba fresco:
- Enyucados:

- Natilla:

Tostadas francesas en pan brioche con fresas,
arandanos y topping de nutella.

$6.500

- Orden de puré de aguacate:

- Pldtano maduro:

- Orden de huevo frito o revuelto:
- Tostadas de pan:

- Orden de frijoles molidos:




